SPECIALITA ITALIANE

LA LIGURIA

VENETO NIGHTS
27 FEB - 1 MRT

ANTIPASTO
BACCALA" ALLA VICENTINA

FLOURED COD FISH WITH WHITE ONIONS AND PARMESAN CHEESE * BEBLOEMDE KABELJAUW MET WITTE UIEN EN
PARMEZAANSE KAAS

O/OF/OR

ROTOLINI DI RADICCHIO TREVIGIANO
GRILLED RADICCHIO WITH PECORINO CHEESE + GEGRILDE RODE LOF MET PECORINO KAAS

PRIMO PIATTO
BICOLI CON SALSA DI ZUCCA

FRESH PASTA WITH PUMPKIN SAUCE « VERSE PASTA MET POMPOENSAUS

CARNE O PESCE
PASTISSADA DI MANZO

STEWED BEEF WITH VEGETABLES AND HERBS * GESTOOFD RUNDVLEES MET GROENTEN EN KRUIDEN
O/OF/OR

SEPPIE IN UMIDO ALLA VENETA
CUTTLEFISH WITH WHITE ONIONS IN WHITE WINE » INKTVIS MET WITTE UIEN IN WITTE WIJN

FREGOLOTTA DI MANDORLE

ALMOND CAKE * AMANDELTAART
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Three-course menu/driegangenmenu: €39.50

Four-course menu/viergangenmenu: €46,50
Five-course menu/vijffgangenmenu: €51,50

Wine/wijn arrangement: 9 € 7,50




